PIZZA & PASTA MANIFATTURA

TRAYOLTA

.rm, Wo‘@fa,

I »ANTIPASTI«

BURRATINA CAPRESE &
Burratina 125 g / marinierte Tomaten / Peperone Crusco

13

VITELLO TONNATO ¢,p,s
rosa gegartes Kalbfleisch / Thunfischmayonaise / Kapern / Radieschen
16

PARMIGIANO & OLIVE ¢,p,J

Parmigiano Reggiano 36 Monate / Oliven

BRUSCHETTA CLASSICA at
gerostetes Brot / marinierte Tomaten / Knoblauch / Basilikum

9

CARPACCIO DI MANZO 9
Rinderhiifte / Pinienkerne / Rucola / Parmesan / Zitrone

16

ANTIPASTI MISTI a6
gemischte Antipasti / homemade bread

18

PARMA BURRATINAG
Burratina 125 g / Prosciutto di Parma DOP 24 / marinierte Tomaten

16

OKTUPUS CARPACCIO v,
Oktupus / Tomate / Sellerie / Tropea Zwiebel / Zitrone
16

BEILAGENSALAT 1)
gemischter Salat / Gurken / Karotten
Weisser-Blasamico-Dressing

7

L3t

o »PASTA«

GNOCCHI PESTO & BURRATA a1, H
Basilikumpesto / Burratacreme / Pinienkerne

16

RAVIOLI AL TARTUFO a6
gefullt mit Biiffel-Ricotta / Triiffel-Parmesan-Sugo / schwarzer saisonaler Triiffel

25

TAGLIATELLE AL RAGU 6.
langsam geschmortes Ossobuco-Ragu / Karotten / Sellerie

19

LINGUINE SCAMPI a8, 1
Scampi Bisque / Datterino Tomaten / Scampitartar /
Arg. Rotgarnele / Knoblauch / Petersilie
22

PANZEROTTI BURRO & SALVIA a6
gefiillt mit Ricotta & Spinat / Butter-Salbei-Sugo

16

TAGLIATELLE ALLA CHEF a6,
85 g Rinderfiletstreifen / Bratensud / Tomate / Rosmarin / Parmesan

24

FUSILLI PORCINI & SALSICCIA a1, 6,1
cremiger Steinpilzsud / Salsiccia / Steinpilze / Nduja (scharf) / Zwiebel / Rosmarin

21

El

o »DOLCI«

TIRAMISU a1,c,6,9 PIZZA NUTELLA A1, E H1, H
Familienrezept / Pavesini / Espresso Nutella / Beeren / Mandelsplitter
Mascarpone / Amaretto frische Pistazien

9 9

CREME BRULEE ¢ PANNA COTTA ¢
Karamellkruste / Beeren Vanille / Waldbeersauce

7 6

2y

»PIZZ A«

e

MARINARA at
San Marzano DOP Tomatensauce / Knoblauch / Oregano / Basilikum / OEV
11

MARGHERITA a6
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d'/Agerola Mozzarella
Pecorino Romano DOP / Basilikum / OEV

13

BUFALINA a1,6
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d’Agerola Mozzarella / Bufala Campana DOP
Pecorino Romano DOP / Basilikum / OEV
16

SUPER PARMA a1,6,2,:3
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d’Agerola Mozzarella
Prosciutto di Parma DOP 24 / Parmesansplitter / Rucola

19

QUATTRO FORMAGGTI a1,6,2
Ricottacreme / Fior d’Agerola Mozzarella / Provola d‘Agerola (gerduchert)
Gorgonzola / Pecorino Romano DOP

16

BURRATINA a1,6,H9
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d’Agerola Mozzarella
Burratina 125 g / Rucola / Datterino Tomaten / Basilikumcreme

18

FAMOUS PIZZA TARTUFATA a6
Triiffelcreme / Fior d’Agerola Mozzarella / Pecorino Romano DOP
saisonaler schwarzer Triiffel

24

POPPEYE n1,6,2
Spinatcreme / Fior d’Agerola Mozzarella / Gorgonzola
Babyspinat / Parmesansplitter

16

REGINA aL6,2 3
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d'/Agerola Mozzarella
Egerlinge / Prosciutto
16

BURNING MAN 1,623
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d’Agerola Mozzarella
Salame Piccante / Nduja / Tropea Zwiebel

17

CALZONE CLASSICO a1,6,3

San Marzano DOP Tomatensauce / Provola d'’Agerola (gerduchert)
Ricottacreme / Basilikum / OEV
17

ORTOLANA aL¢

San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d'’Agerola Mozzarella
Pecorino Romano DOP / Grillgemtise / Basilikum / OEV
16

ROCKKY BALBOA a1,6,2
Triiffelcreme / Fior d’Agerola Mozzarella / Bresaola
Rucola / Burrata

22

AFFUMICATA a6
Paprikacreme / Provola d’Agerola (gerduchert)
Salame Piccante / Basilikum

19

CAPRICCIOSA 16,23
Tomatensauce / Mozzarella Fior di Latte / Prosciutto Cotto
Artischockenherze / Egerlinge / Oliven aus Gaeta

18

Extra: Biiffelmozzarela 4€ / Burrata 6€
Triiffel 9€ / Provola d*Agerola 4€ / Salame Napoli 3€ / Bresaola 6€
Prosciutto Cotto 3€ / Prosciutto di Parma DOP 24 5€

You‘re missing a bambini menu?
Let us know and we will see what we can do!

B @

PLEASE ASK OUR STAFF FOR FURTHER INFORMATION ON ALLERGIES. OUR TEAM WILL BE HAPPY TO PROVIDE YOU WITH THE COMPLETE LIST UPON REQUEST.
ALL PRICES QUOTED INCLUDE THE LEGAL VALUE ADDED TAX. ALL DISHES MAY CONTAIN TRACES OF GLUTEN (A), EGGS (C), AND LACTOSE (G).



